


“Visita a la finca de producció ecològica 
Terra Viva on hi ha cultivades les varietats 
tradicionals recuperades pel Parc Natural de 
Montsant”

Com arribar: Carretera de Cornudella a 
Prades, km42

17h Sessió de treball de la Xarxa de Conservació 
de l’Agrobiodiversitat de Montsant
Activitat restringida a membres del grup 
Safranòria i interessats en formar-ne part

18h Benvinguda i presentació de la jornada
A càrrec de David Iturria, director del Parc 
Natural de la Serra de Montsant

18,15h Visita a l’explotació Terra Viva
A càrrec de Dominique Courtois i Samuel 
Salvadó, Ángeles Arenas, pagesos a Terra Viva

18,45h Cultiu de varietats tradicionals de 
la tomaca: control de plagues i malalties i 
gestió de la dosi de reg
A càrrec de Joan Casals, investigador de la 
Fundació Miquel Agustí

19,15h Taller d’extracció de llavors 
d’espècies hortícoles
A càrrec d’Ernest Aymerich, investigador de 
la Fundació Miquel Agustí

“Una jornada dedicada a la riquesa de sabors i 
aromes existents en les varietats tradicionals de 
la tomaca”

A la sala d’actes de l’Ajuntament

17h Benvinguda de l’alcalde de Falset, Carlos 
Brull i presentació de la jornada a càrrec de 
Pere Pellejà, regidor de l’Ajuntament de 
Falset, i Mireia Vilamala, tècnica del Banc de 
Terres del Consell Comarcal del Priorat

17,15h Presentació pública del Grup de 
Conservació de l’Agrobiodiversitat del Priorat
A càrrec de membres del col·lectiu La 
Safranòria

17,30h Les varietats tradicionals de la tomaca, 
una oportunitat per recuperar els sabors d’abans
A càrrec de Joan Casals, investigador de la 
Fundació Miquel Agustí

A la plaça de la Quartera

18-19,30h Exposició de varietats 
tradicionals de la tomaca
Activitat participativa: porta fruits de les 
teves varietats tradicionals i comparteix els 
teus coneixements

19h Tast de diferents varietats tradicionals 
de la tomaca

Telèfon de contacte interessats en participar:
666 631 118 Pere Pellejà Llop


